Bei Fragen zu Allergenen,
wenden Sie sich bitte an unser Personal

Vegan g



Unsere Empfehlungen

0

Sparkling Sake 16 Yuzu Tee 4.2

® Sawa Sawa: Fruchitig Japanische Zitrusfrucht

4}5‘

Edamame @ 4

Junge griine Soja-

Tofu Dengaku @ 4

Gekochter Bio Tofu mit

hausgemachter Miso-Sol3e bohnen mit Meersalz

0.251L mit Honig, erfrischenden
® Mio Dry: Trocken and angenehmen Aroma
0.3L (Warm/Pur/Schorle)
(Alkoholisch) 0.3L
6 Stiick Takoyaki 7

- eine SofSe nach Wahl

Mit momiji's typisch weichen
Takoyakis. Sie passen auch
hervorragend zu Sake

¥

»

Dinner Set Menu

Dengaku @ 17
Bio Tofu & Auberginen

Teriyaki Salmon 19.9

Bietet den Genuss
mit hausgemachter
Miso-SolSe auf Reis

von fluffigem,
zartem Lachs auf Reis

Inkl. drei kleinen Beilagen, eingelegtes Gemdise, Miso-Suppe

.o

Mochi 3.5 Matcha Cheese Cake 4.8

Japanischer Reiskuchen Cremiger Matcha-

serviert mit kleinem Kiasekuchen

Reisgebidck

momiji Special 7

Eine Kugel Matcha-Eis
mit triibem Sake 0.04L
(Alkoholisch)



Vorspeisen @

SR bhrdDY I &
V-1 Tofu Salat (Klein/GroR)

Salat mit Bio Tofu, Seetang und Ponzu-sofSe

o
V-2 Edamame

Junge griine Sojabohnen mit Meersalz

BRI
V-3 Miso-Suppe

Mit Friihlingszwiebeln und Seetang

BokL
V-4 Spinat

Spinat mit Teriyaki-Sofse und Sesam (kalt)

KOO AW
V-5 Rapsbliiten

Rapsbliiten mit Sesamol und Salz (kalt)

S

V-6 Tofu Dengaku

3.5/5.5

3.5

Gekochter Bio Tofu mit hausgemachter Miso-Sol3e

TR
V-7 Reis

Extra Portion Reis

e
V-8 Takikomi Reis

Gekochter Reis mit Karotten und frittiertem Tofu

2.8

Takoyaki

Empfehlung des Kiichenchefs

S-0 Try Takoyaki Set 10

3 Stiick x 3 Sorten = 9 Stiick

4 A

3 Sttick 4

6 Stick 7

10 Stick 11
Solle

eine Solse nach wahl

V=R

T-1 Worcestershiresol3e

V—ARF
T-2 Worcestershiresol3e und Friihlings-
zwiebeln

V—2A<wI 1 —R
T-3 Worcestershiresofse und
Mayonnaise

V=2 IF =A% F
T-4 Worcestershiresol3e, Mayonnaise
und Friihlingszwiebeln

RUBEv 3 =24 F
TI-5 Japanische Zitrussojasol3e "Ponzu"
mit Mayonnaise und Friihlingszwiebeln

WELAF
T-6 Knoblauchsol3e mit Friihlings-
zwiebeln

.




Dinner Set Menu

Ein Set Menu besteht aus einer Donburi-Bow! mit Reis,
drei verschiedenen Beilagen,
eingelegtem Gemise und Miso-Suppe

SHHHD /N, BRIET L AT E £

LD e 7% >y
S-1 Teriyaki Chicken Set 18.9

Hiihnerfleisch mit Teriyaki-Solse
+ Gemiise mit Mayonnaise

D Bl > b
S-2 Teriyaki Salmon Set 19.9

Lachs mit Teriyaki-Sof3e
+ Salat mit Mayonnaise

RIN=TXy b
S-3 Veeggie-Patty Set @ 18.9

Tofu-Frikadelle mit Seetang und Karotten
+ Salat mit Ponzu-Sofse oder Miso-SolSe

HEHE v +
S-4 Dengaku Set @ 17

Gekochter Tofu und Auberginen mit
hausgemachter Miso-Sol3e

e -
S-5 Gyudon Set 19.9

Rindfleisch mit Zwiebeln in Seetangbriihe

5 I (B/IR) £ > b
S-6 Shogayaki Set 18.9

Hiihner- oder Schweinefleisch in Ingwersol3e
+ Salat mit Mayonnaise

Eintopf / Nudeln

B
E-1 Salmon Chazuke 13.5

Lachs auf Reis in Seetangbriihe mit
Frihlingszwiebeln

EONRIH LA
N-1 Kitsune Udon @ 11

Nudelsuppe mit Udon, Seetang und frittiertem
Tofu

N»LbI A
N-2 Chicken Udon 12.9

Nudelsuppe mit Udon, Hiihnerfleisch und
Seetang

FSHSLA
N-3 Udon Salat @ 11

Kalte Udon-Nudeln mit Bio Tofu und Salat mit
SesamsolSe

BERRDLS YA (/1)
N-4 Negishio Udon 13.4

Htihner- oder Schweinefleisch mit japanischer
Knoblauchsol3e und Friihlingszwiebeln
+ Salat mit Mayonnaise auf kalten Udon-Nudeln

ISR LS EA (BIK)
N-5 Sesam Udon 13.4

Hihner- oder Schweinefleisch mit SesamsolSe
+ Salat mit Mayonnaise auf kalten Udon-Nudeln

BERER L S & A (R4

N-6 Yakiniku Udon 13.4

. . . . . Schweinefleisch
Schweine- oder Rindfleisch mit japanischer

BBQ-Sofle 14.2

+ Salat mit Mayonnaise auf kalten Udon-Nudeln ~ Rindfleisch



T
D-1 Dengaku Don @

Gekochter Tofu und Auberginen mit
hausgemachter Miso-Sol3e

NIN=TH
D-2 Veggie-Patty Don @

Tofu-Frikadelle mit Seetang und Karotten
+ Salat mit Ponzu-Sofse oder Miso-SolSe

BAD S 7 % 29
D-3 Teriyaki Chicken Don

Hiihnerfleisch mit Teriyaki-SolSe
+ Gemdiise mit Mayonnaise

e
D-4 Pork Negishio Don

Schweinefleisch in japanischer Knoblauchsof3e
mit Frihlingszwiebeln
+ Salat mit Mayonnaise

SRS I (/15
D-5 Shogayaki Don

Hiihner- oder Schweinefleisch in Ingwersol3e
+ Salat mit Mayonnaise

BZIBDIE (/1)
D-6 Miso [tame Don

Hiihner- oder Schweinefleisch in hausgemachter
Miso- und Ingwersol3e
+ Salat mit Mayonnaise

Donburi-Bowls werden mit Reis serviert

11

12.9

12.9

12.9

12.9

12.9

BT
D-7 Oyako Don

Hiihnerfleisch mit Zwiebeln und Ei in
Seetangbriihe

It
D-8 Gyu Don

Rindfleisch mit Zwiebeln in Seetangbriihe

BEAHE (152
D-9 Yakiniku Don

Schweine- oder Rindfleisch mit
japanischer BBQ-Sol3e
+ Salat mit Mayonnaise

WD e
D-10 Teriyaki Salmon Don

Lachs mit Teriyaki-SolSe
+ Salat mit Mayonnaise

PsOHE S I
D-11 Saikyoyaki Don

Mit Saikyo-Miso marinierter Lachs
+ Salat mit Mayonnaise

12.9

13.9

12.9

Schweinefleisch

13.9

Rindfleisch

13.9

13.9



Nachtisch

HRF— 2 —%
NA-1 Matcha Cheese Cake 4.8

Cremiger Matcha-Kédsekuchen

T =2 —%
NA-2 Yuzu Cheese Cake 4.8

Cremiger japanischer Zitrusfrucht "Yuzu" Kadsekuchen

T4 R (= F )
NA-3 Eis 3.5

Eine Kugel Eis serviert mit Adzukibohnen
* Vanille
* Matcha

BUF KE/E< B/ kb %)
NA-4 Mochi @ 3.5

Japanischer Reiskuchen gefiillt mit Adzukibohnen
serviert mit kleinem Reisgeback

e Daifuku (Standard-Mochi)

e Sakura (Mochi mit japanischem Kirschblatt)

* Yomogi (Mochi mit japanischem Beiful3)

WETY >V L BHRA
NA-5 Matcha Pudding @ 4.8

Hausgemachter Matcha-Pudding serviert mit
Adzukibohnen und Walnuss

Y
NA-6 Dorayaki 4.3

Eierkuchen, gefiillt mit Adzukibohnen serviert mit
kleinem Reisgeback

D AT A 2 (oA L
NA-7 momiji Special (Alkoholisch) 7

Eine Kugel Matcha Eis serviert mit trilbem Sake 0.04L

Cocktail / Bier / Wein

NA R—=)

A-1 Highball 6.5
Whisky und Sprudelwasser mit Limette 0.3L
HHEL &4 — K

A-2 Umeshu Cocktail 6.8
Pflaumen-Sake mit Tonic Water und Limette 0.3L
DA A M =

A-3 Gin Tonic /.8
Japanische Craft Gin "Roku" und Tonic Water 0.3L
FVY -

A-4 Kirin 4.5
Japanisches Pilsner Bier 0.3L
THebE—

A-5 Asahi 4.5
Japanisches Lager Bier 0.3L
AV -

A-6 Hikari 5
Japanishes Craft Bier, Pale Ale Style 0.3L
J V7N a—)L¥—)L

A-7 Alkoholfreies Bier 4
Liibzer 0.3L
H7 A~

A-8 Weils Wein 3.5/5.9/22
Pinot Grigio 0.1L/0.2L/0.75L
| =iy Vg

A-9 Rose Wein 3.5/5.9/22
Rosato 0.1L/0.2L/0.75L



RAR=Z YT (FREFTA)
A-10 Sparkling Sake

® Junmai Sawa Sawa aus Nara (Fruchtig)
* Mio Dry aus Kyoto (Trocken)

HLES K TR
A-11 Kikumasamune Kojo

Junmai Kojo aus Kobe
- Fruchtig-mild mit feinem Aroma von Apfel

BT SETOF
A-12 Kabosu no Susume

Junmai Sake aus Gifu
- Feinem Aroma von Kabosu (Japanische
Limetten)

HIER MK AT
A-13 Taru Sake

Junmai Sake aus Kobe
- Trocken mit feinem Aroma von
Yoshino-Zeder

WWIDAEK Swh

16

0.25L
0.3L

7/12/18
0.1L/0.21/0.3L

11/20/45

0.1L/0.2L/0.5L

7/12/18
0.11/0.2L/0.3L

A-14 Hakutsuru Nigori Sayuri  7/13/19

Nigori Junmai Sake aus Kobe
- Siiller, grob gefilterter Sake

HKIS R AL
A-15 Garyubai

Junmai Ginjo Sake aus Shizuoka
- Feiner, fruchtiger Sake

0.1L/0.2L/0.3L

9/17/65
0.11/0.2L/0.72L

Sake

AR 45 15T
A-16 Kubota Senju

Ginjyo aus Niigata
- Trockener und vollmundiger Sake mit
weichen Aroma

e
A-17 Pflaumen-Sake

Sii8er, klassischer Pflaumen-Sake aus Osaka

O FIH
A-18 Yuzu-Sake

StilSer, klassischer Yuzu-Sake aus Osaka

7/13/45

0.1L/0.2L/0.72L

6/11

0.1L/0.2L

8/14
0.11/0.2L



Warmer Tee
F-1 Bio Sencha 6
Griner Tee aus Kagoshima 0.4L
E2
F-2 Bio Kukicha 6
Griner Stammtee aus Kagoshima 0.4L
F5U%
F-3 Bio Houjicha 6
Gerosteter griiner Tee aus Shizuoka 0.4L
LoRH
F-4 Bio Genmaicha 6
Griiner Tee mit gerosteten Reiskdrnern aus 0.4L
Kagoshima
HERBO VY v —T4—
F-5 Hausgemachter Ingwertee 4.4
Mit Honig 0.3L
A-6 Pure Prana 4
Zitrus, Ingwer, frische Minze 0.3L
A-7 Unter den Linden 4
Sonnenblumen, Apfel, Zitrusfrucht, Holunder 0.3L
A-8 Top of the Day 4
Minze, Zitrone, Hibiskus 0.3L

Kalter Tee

FRA(1)

F-9 Kalter Genmaicha

Z()
F-10 Kalter Gerstentee

N=TF 1 —(1B)

F-11 Kalter Krdutertee

Kaffee

A-12 Espresso

A-13 Cafe Americano

A-14 Cappuccino

A-15 Latte Macchiato

A-16 Matcha Latte

Cremiger Matcha, serviert mit geschdumter Bio Milch

A-17 Matcha

Sanfter und cremiger Matcha aus Yame Fukuoka,
der nach der japanischen Teezeremonie mit
einem Bambusbesen zubereitet wird

3.8

0.3L

3.8

0.3L

3.8

0.3L

2.5

3.3

3.8

6.5



Alkoholfreie Getranke

IATNT I —R—
F-18 Wasser Still 2.9/6.8
0.25L/0.75L
ek
F19 Wasser Sparkling 2.9/6.8
0.25L/0.75L

a—3/a—-554 MRAF54 b

F-20 Coca Cola/Light/Sprite 3.5
0.33L

NN—=T — &

F-21 Vio Bio Rhabarberschorle 3.5
0.33L

LVEYIA LY =K

F-22 Vio Bio Zitrone-Limette 3.5
0.33L

Ty INY =K

F-23 Vio Bio Apfelschorle 3.5
0.33L

HNVER

F-24 Calpico 4.2

Getrank auf Milchbasis (Warm/Pur/Schorle) 0.3L

W%
F-25 Yuzu Tee

Japanische Zitrusfrucht (Warm/Pur/Schorle)

o5 %
F-26 Yuzu Tee mit Ingwer

Japanische Zitrusfrucht mit Ingwer
(Warm/Pur/Schorle)

4.2

0.3L

4.5

0.3L



